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Îäèí èç âàæíûõ ïîäõîäîâ ïðè ôîðìèðîâàíèè êà÷åñòâà ïëîäîâ — ïðèìåíåíèå áèîñòèìó-
ëÿòîðîâ, ñïîñîáíûõ çàùèòèòü ðàñòåíèÿ îò âíåøíèõ âîçäåéñòâèé, öåëåíàïðàâëåííî ðåãóëèðîâàòü 
èõ ðîñò, ðàçâèòèå, îáìåííûå ïðîöåññû, ÷òî ïîçâîëèò ïîëíåå ðåàëèçîâàòü ïîòåíöèàë ñîðòà. Â íà-
ñòîÿùåé ðàáîòå â òå÷åíèå 2006-2010 ãîäîâ èçó÷àëè âëèÿíèå ìåòåîðîëîãè÷åñêèõ óñëîâèé â ïåðèîä 
âåãåòàöèè è ôàêòîðîâ âûðàùèâàíèÿ íà êà÷åñòâî ÿãîä çåìëÿíèêè, ïðîèçðàñòàþùåé â óñëîâèÿõ þãà 
Ðîññèè. Ïðèâåäåíû ðåçóëüòàòû èñïîëüçîâàíèÿ íåêîðíåâûõ ïîäêîðìîê ìèíåðàëüíûìè óäîáðåíèÿ-
ìè ÃÓÌÈ 20Ê è ðåãóëÿòîðàìè ðîñòà ìèâàë-àãðî, Stimolante 66f, Alga mix B Mg â ôàçû âûäâè-
æåíèÿ öâåòîíîñîâ, íà÷àëà öâåòåíèÿ è ñîçðåâàíèÿ ÿãîä äëÿ óïðàâëåíèÿ ôîðìèðîâàíèåì óðîæàÿ è 
õèìè÷åñêîãî ñîñòàâà ÿãîä çåìëÿíèêè, âûðàùèâàåìûõ â ýêñòðåìàëüíûõ ïîãîäíûõ óñëîâèÿõ. Ïîêà-
çàíî, ÷òî ïðèìåíåíèå ïåðå÷èñëåííûõ ïðåïàðàòîâ íà ïëîäîíîñÿùèõ íàñàæäåíèÿõ çåìëÿíèêè ñîðòîâ 
Êëåðè, Àðîçà, Ìàðìîëàäà ñïîñîáñòâîâàëî óâåëè÷åíèþ ìàññû ÿãîä ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì â 
ñðåäíåì íà 0,7-2,2 ã, ÷òî óëó÷øàåò òîâàðíûå êà÷åñòâà è â èòîãå ïîëîæèòåëüíî âëèÿåò íà óðî-
æàéíîñòü. Ñîâìåñòíîå èñïîëüçîâàíèå áèîñòèìóëÿòîðà ìèâàë-àãðî è ìèíåðàëüíîãî óäîáðåíèÿ 
ÃÓÌÈ 20Ê ïîçâîëÿåò óëó÷øèòü êà÷åñòâî ïî ñîäåðæàíèþ ñóõèõ âåùåñòâ è ñàõàðîâ — íà 7-10 %, 
îðãàíè÷åñêèõ êèñëîò — íà 10-15 %, âèòàìèíà Ñ — íà 9-14 %, Ð-àêòèâíûõ âåùåñòâ — íà 3-12 %. 
Óñòàíîâëåíî, ÷òî ïðèìåíåíèå ðåãóëÿòîðîâ ðîñòà Stimolante 66f è Alga mix B Mg íà ñîðòå Ìàð-
ìîëàäà ïðèâîäèëî ê ïîâûøåíèþ óñòîé÷èâîñòè ðàñòåíèé çåìëÿíèêè ê ïîçäíåâåñåííèì çàìîðîçêàì, 
êîòîðûå îòìå÷àëèñü â 2009 ãîäó: ÷èñëî öâåòîíîñîâ ïðåâûøàëî êîíòðîëü íà 9,1 %, ÷èñëî ðàçâèâ-
øèõñÿ ÿãîä — íà 18,5 % ïðè óâåëè÷åíèè ñðåäíåé ìàññû ÿãîä íà 1,7 ã, ÷òî ïîçâîëèëî ïîëó÷èòü 
óðîæàéíîñòü âûøå êîíòðîëüíîé íà 9,1 ò/ãà. Ïðè ýòîì â ÿãîäàõ íàêàïëèâàëîñü áîëüøå ðàñòâîðè-
ìûõ ñóõèõ âåùåñòâ (9,0 %) è ñàõàðîâ (6,8 %), ïîâûøàëîñü ñîäåðæàíèå êèñëîò (1,0 %), íî çà-
ìåäëÿëñÿ ñèíòåç âèòàìèíà Ñ è Ð-àêòèâíûõ âåùåñòâ. Ðåàêöèÿ ñîðòîâ íà ïðîâåäåííûå îáðàáîòêè 
ðàçëè÷àëàñü. Òàê, ó ñîðòà Àðîçà ïðè àíàëîãè÷íûõ îáðàáîòêàõ â ÿãîäàõ ñíèæàëàñü ñàõàðèñòîñòü è 
êèñëîòíîñòü ïðè îäíîâðåìåííîì çíà÷èòåëüíîì ïîâûøåíèè ñîäåðæàíèÿ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ 
âåùåñòâ ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì. Òàêèì îáðàçîì, ïîñðåäñòâîì ïðèìåíåíèÿ ìèíåðàëüíûõ óäîá-
ðåíèé è ñòèìóëÿòîðîâ ðîñòà â âèäå íåêîðíåâûõ ïîäêîðìîê ìîæíî ñíèçèòü íåãàòèâíîå âîçäåéñòâèå 
ñòðåññîâûõ ñèòóàöèé è òåì ñàìûì ïîâûñèòü óðîæàéíîñòü, òîâàðíûå êà÷åñòâà è ñîäåðæàíèå áèî-
ëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ â ÿãîäàõ çåìëÿíèêè. 

 

Êëþ÷åâûå ñëîâà: çåìëÿíèêà, ñîðòà, íåêîðíåâûå ïîäêîðìêè, óðîæàéíîñòü, òîâàðíûå êà-
÷åñòâà, áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûå âåùåñòâà. 

 

Çåìëÿíèêà ñàäîâàÿ (Fragaria ananassa) îòíîñèòñÿ ê îñíîâíûì ÿãîä-
íûì êóëüòóðàì íà þãå Ðîññèè áëàãîäàðÿ ðàííåìó ñîçðåâàíèþ, áûñòðîìó 
âñòóïëåíèþ â ïëîäîíîøåíèå, âûñîêîé óðîæàéíîñòè, îòëè÷íûì âêóñîâûì 
è ëå÷åáíûì ñâîéñòâàì (1-6). Êà÷åñòâî ïëîäîâ çåìëÿíèêè ñàäîâîé ãåíåòè-
÷åñêè îáóñëîâëåíî, íî ìîæåò çàìåòíî èçìåíÿòüñÿ ïîä äåéñòâèåì ôàêòîðîâ 
ñðåäû. Ïîãîäíûå ñòðåññû ñêàçûâàþòñÿ íà óðîæàéíîñòè è ïîêàçàòåëÿõ êà-
÷åñòâà ÿãîä, â òîì ÷èñëå íà èõ õèìè÷åñêîì ñîñòàâå (7-10). Îñíîâíûå ïî-
ãîäíûå ýêñòðåìóìû äëÿ çåìëÿíèêè â óñëîâèÿõ Êðàñíîäàðñêîãî êðàÿ ñâÿçà-
íû ñ ïîçäíåâåñåííèìè çàìîðîçêàìè è îòñóòñòâèåì îñàäêîâ íà ôîíå ïî-
âûøåííûõ òåìïåðàòóð â êîíöå ìàÿ—íà÷àëå èþíÿ.  

Îáìåííûå ïðîöåññû â ðàñòåíèÿõ àêòèâèçèðóþòñÿ â çàâèñèìîñòè îò 
îñâåùåíèÿ, âîäîñíàáæåíèÿ è ñóììû àêòèâíûõ òåìïåðàòóð. Îáèëèå îñàä-
êîâ ïðè íåäîñòàòî÷íîì êîëè÷åñòâå òåïëà, êàê è ÷ðåçìåðíî âûñîêèå òåìïå-
ðàòóðû ïðè íèçêîé âëàæíîñòè âîçäóõà îòðèöàòåëüíî âëèÿþò íà ñîäåðæà-
íèå âèòàìèíîâ â ÿãîäàõ, òàê êàê â óñëîâèÿõ äåôèöèòà âëàãè ïîäàâëÿþòñÿ 
ñèíòåòè÷åñêèå ïðîöåññû, óâåëè÷èâàåòñÿ ýíåðãèÿ äûõàíèÿ è ðàñõîä âèòà-
ìèíîâ íà îáðàçîâàíèå ôåðìåíòîâ (11-14). Ïîýòîìó áåç îðãàíèçàöèè ýô-
ôåêòèâíîãî ìèíåðàëüíîãî ïèòàíèÿ âûðàùèâàíèå çåìëÿíèêè íèçêîðåíòà-
áåëüíî (15-19).  
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Öåëüþ ïðîâîäèìûõ ýêñïåðèìåíòîâ ñòàëî èçó÷åíèå âëèÿíèÿ íåêîðíå-
âûõ ïîäêîðìîê ðàçíûìè âèäàìè óäîáðåíèé è ñòèìóëÿòîðàìè íîâîãî ïîêîëå-
íèÿ íà ôîðìèðîâàíèå óðîæàÿ è êà÷åñòâåííûõ ïîêàçàòåëåé ÿãîä çåìëÿíèêè.  

Ìåòîäèêà. Îáúåêòàìè èññëåäîâàíèé áûëè ÿãîäû çåìëÿíèêè ðàçíî-
ãî ñðîêà ñîçðåâàíèÿ: ðàííåãî (ñîðò Êëåðè), ñðåäíåðàííåãî (ñîðò Ìàðìîëà-
äà) è ñðåäíåãî (ñîðò Àðîçà), âûðàùåííûå íà ãðÿäàõ ïðè ìóëü÷èðîâàíèè 
ïî÷âû ÷åðíîé ïåðôîðèðîâàííîé ïëåíêîé è ïðèìåíåíèè êàïåëüíîãî îðî-
øåíèÿ â ÎÏÕ «Öåíòðàëüíîå» Ñåâåðî-Êàâêàçñêîãî çîíàëüíîãî ÍÈÈ ñàäî-
âîäñòâà è âèíîãðàäàðñòâà (ÑÊÇÍÈÈÑèÂ, ã. Êðàñíîäàð, 2006-2010 ãîäû). 
Ñõåìà ïîñàäêè äâóõñòðî÷íàÿ â øàõìàòíîì ïîðÿäêå — 90-40½40 ñì, ðàçìåð 
äåëÿíêè 3,5 ì2, ÷èñëî ó÷åòíûõ ðàñòåíèé 30 øò. Ïî÷âà — âûùåëî÷åííûé 
÷åðíîçåì, ñîäåðæàíèå â ïàõîòíîì ñëîå ãóìóñà — 2,7-3,0 %, îáìåííîãî êà-
ëèÿ — 140 ìã/êã, ïîäâèæíîãî ôîñôîðà — 250-270 ìã/êã, pHâîä. ïî÷âû 6,5-
7,0. Ïðè çàêëàäêå ïîëåâîãî îïûòà, ïðîâåäåíèè ó÷åòîâ, íàáëþäåíèé è äðó-
ãèõ âèäîâ ïîëåâûõ ðàáîò èñïîëüçîâàëèñü îáùåïðèíÿòûå ìåòîäèêè (9). Äëÿ 
íåêîðíåâûõ îáðàáîòîê â ðàçíûå ôàçû ðàçâèòèÿ ðàñòåíèé èñïîëüçîâàëè 
êîìïëåêñ ãóìèíîâûõ ñîëåé ÃÓÌÈ 20Ê (ÍÂÏ «ÁàøÈíêîì», Ðîññèÿ), 
áèîñòèìóëÿòîðû ìèâàë-àãðî (ÎÎÎ «ÀãðîÑèë», Ðîññèÿ), Stimolante 66f 
(«L. Gobbi», Èòàëèÿ), àêòèâàòîð ðîñòà Alga mix B Mg («L. Gobbi», Èòà-
ëèÿ). Îïûòû çàêëàäûâàëè â 3-êðàòíîé ïîâòîðíîñòè, ïðîäîëæèòåëüíîñòü 
êàæäîãî îïûòà — 2 ãîäà. Â I îïûò (2006-2007 ãîäû; ñîðòà Êëåðè, Ìàðìî-
ëàäà, Àðîçà) âêëþ÷èëè ñëåäóþùèå âàðèàíòû: 1 — áåç îáðàáîòîê (êîí-
òðîëü), 2 — 3-êðàòíàÿ íåêîðíåâàÿ îáðàáîòêà êîìïëåêñîì ãóìèíîâûõ ñîëåé 
ÃÓÌÈ 20Ê (0,5 ë/ãà) â ôàçó íà÷àëà âûäâèæåíèÿ öâåòîíîñîâ, ìàññîâîãî 
öâåòåíèÿ, íà÷àëà ñîçðåâàíèÿ ÿãîä, 3 — 1-êðàòíàÿ íåêîðíåâàÿ îáðàáîòêà 
ÃÓÌÈ 20Ê (0,5 ë/ãà) â ôàçó âûäâèæåíèÿ öâåòîíîñîâ + 2-êðàòíàÿ îáðàáîò-
êà áèîñòèìóëÿòîðîì ìèâàë-àãðî (0,01 ë/ãà) â ôàçû íà÷àëà öâåòåíèÿ è ñî-
çðåâàíèÿ ÿãîä. Âî II îïûòå (2009-2010 ãîäû; ñîðòà Ìàðìîëàäà, Àðîçà) ïðî-
àíàëèçèðîâàëè ñëåäóþùèå âàðèàíòû: 1 — áåç îáðàáîòîê (êîíòðîëü), 2 — 3-
êðàòíàÿ íåêîðíåâàÿ îáðàáîòêà áèîñòèìóëÿòîðîì Stimolante 66f (0,1 ë/ãà) â 
ôàçû íà÷àëà âûäâèæåíèÿ öâåòîíîñîâ, ìàññîâîãî öâåòåíèå, íà÷àëà ñîçðå-
âàíèÿ ÿãîä, 3 — 2-êðàòíàÿ íåêîðíåâàÿ îáðàáîòêà Stimolante 66f (0,1 ë/ãà) â 
ôàçû âûäâèæåíèÿ öâåòîíîñîâ è ïî çàâÿçè + 1-êðàòíàÿ îáðàáîòêà àêòèâà-
òîðîì ðîñòà Alga mix B Mg (0,2 ë/ãà) â ôàçó ìàññîâîãî öâåòåíèÿ. 

Ýôôåêòèâíîñòü íåêîðíåâûõ ïîäêîðìîê îöåíèâàëè íà îñíîâå ó÷åòà 
óðîæàéíîñòè, òîâàðíûõ êà÷åñòâ ÿãîä è èõ áèîõèìè÷åñêèõ ïîêàçàòåëåé, 
âêëþ÷àÿ ñîäåðæàíèå ðàñòâîðèìûõ ñóõèõ âåùåñòâ (ïî ÃÎÑÒ 28561-91), ñà-
õàðîâ (ïî ÃÎÑÒ 8756-13.87), êèñëîò (ïî ÃÎÑÒ 25555.0-82), âèòàìèíà Ñ (ïî 
óñêîðåííîìó ìåòîäó â ìîäèôèêàöèè À.ß. Òðèáóíñêîé), Ð-àêòèâíûõ âå-
ùåñòâ — êàòåõèíîâ è àíòîöèàíîâ (ïî ìåòîäèêå Ë.È. Âèãîðîâà) (20-21).  

Îáðàáîòêó ïîëó÷åííûõ ýêñïåðèìåíòàëüíûõ äàííûõ îñóùåñòâëÿëè 
ìåòîäàìè ìàòåìàòè÷åñêîé ñòàòèñòèêè (22) ñ ïðèìåíåíèåì äèñïåðñèîííîãî 
àíàëèçà â ïðîãðàììå Microsoft Office Excel 2003. 

Ðåçóëüòàòû. Äåéñòâèå íèçêèõ òåìïåðàòóð çèìíåãî ïåðèîäà íà ðàñ-
òåíèÿ çåìëÿíèêè â óñëîâèÿõ Êóáàíè ïðîÿâëÿëîñü ðåæå (êðîìå àíîìàëüíî-
ãî 2006 ãîäà, êîãäà òåìïåðàòóðà îïóñêàëàñü äî −27 °Ñ), íàèáîëåå õàðàêòåð-
íûìè áûëè âåñåííèå çàìîðîçêè, êîòîðûå ïîâðåæäàþò öâåòêè, òåì ñàìûì 
ñíèæàÿ óðîæàéíîñòü. Ãîðàçäî ÷àùå îòìå÷àëîñü ïàãóáíîå âëèÿíèå âåñåííå-
ëåòíèõ çàñóõ, ñâÿçàííûõ ñ ïîíèæåííîé âëàæíîñòüþ âîçäóõà è âûñîêèìè 
òåìïåðàòóðàìè, êîòîðûå â áîëüøåé ñòåïåíè õàðàêòåðíû äëÿ ðàâíèííûõ 
ðàéîíîâ ñòåïíîé è ïðèêóáàíñêîé çîí Êðàñíîäàðñêîãî êðàÿ. Âëàæíîñòü 
âîçäóõà, êîòîðàÿ ëåòîì ñîñòàâëÿåò çäåñü âñåãî 35-40 % (â 2007 ãîäó ïîêàçà-
òåëü ñíèçèëñÿ äî 16-26 %, â 2010 — äî 14-39 %), è æàðà äî 35 °Ñ (â 2007 è 
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2010 — 40 °Ñ) ïðèâîäÿò ê ñíèæåíèþ óðîæàÿ, óõóäøåíèþ êà÷åñòâà ÿãîä. Â 
ýòèõ ðàéîíàõ ñèëüíî ñòðàäàþò ðàñòåíèÿ çåìëÿíèêè, âîçäåëûâàåìûå áåç 
êàïåëüíîãî îðîøåíèÿ.  

Áîëåå áëàãîïðèÿòíûå ïîãîäíûå óñëîâèÿ ôîðìèðóþòñÿ â ÷åðíîìîð-
ñêîé è ïðåäãîðíîé çîíàõ Êðàñíîäàðñêîãî êðàÿ ñ âëàæíîñòüþ âîçäóõà 70-
75 %, ãäå ðàñòåíèÿ ìåíüøå ïîäâåðãàþòñÿ ïåðåãðåâó ëåòîì, êîãäà òåìïå-
ðàòóðà âîçäóõà ïðåâûøàåò 30 °Ñ, à ïîâåðõíîñòü ïî÷âû ïðîãðåâàåòñÿ äî 
50-60 °Ñ. Çäåñü äàæå ïðè äëèòåëüíîé çàñóõå ïî óòðàì âûïàäàþò ðîñû, ÷òî 
ñíèæàåò ýôôåêò ñòðåññà. 

Â öèêëå ðàçâèòèÿ 
çåìëÿíèêè ïåðèîä, îò êî-
òîðîãî çàâèñèò ôîðìèðî-
âàíèå òîâàðíûõ êà÷åñòâ 
è ïèùåâîé öåííîñòè ÿãîä, 
íà÷èíàåòñÿ ñ ôàçû öâå-
òåíèÿ. Çà 2006-2010 ãîäû 
íàáëþäàëèñü çíà÷èòåëü-
íûå êîëåáàíèÿ ïîãîäíûõ 
óñëîâèé â êîíöå àïðåëÿ—
íà÷àëå èþíÿ, ÷òî ñóùå-
ñòâåííî îòðàæàëîñü íà 
ñîäåðæàíèè áèîëîãè÷åñêè 

àêòèâíûõ âåùåñòâ â ÿãîäàõ çåìëÿíèêè (ðèñ. 1). 
Â óñëîâèÿõ Êðàñíîäàðñêîãî êðàÿ èññëåäóåìûå ñîðòà íàêàïëèâàþò â 

ñðåäíåì ðàñòâîðèìûõ ñóõèõ âåùåñòâ — 8,1-9,0 %, ñàõàðîâ — 6,1-6,8 %, îðãà-
íè÷åñêèõ êèñëîò — 0,75-0,91 %, âèòàìèíà Ñ — 64,3-69,0 ìã/100 ã, êàòåõè-
íîâ — 78,8-110,9 ìã/100 ã è àíòîöèàíîâ — 71,4-75,2 ìã/100 ã (23). 

Â 2006 ãîäó ñîäåðæàíèå ðàñòâîðèìûõ ñóõèõ âåùåñòâ (8,5-10,6 %), 
ñàõàðîâ (6,4-8,0 %), âèòàìèíà Ñ (61,6-70,4 ìã/100 ã) è Ð-àêòèâíûõ êàòåõè-
íîâ (76,0-109,8 ìã/100 ã) â ÿãîäàõ áûëî çíà÷èòåëüíî âûøå ïî ñðàâíåíèþ ñ 
ïîêàçàòåëÿìè 2007 ãîäà çà ñ÷åò ñíèæåíèÿ ìàññû ÿãîä è óðîæàéíîñòè â ðå-
çóëüòàòå ïîâðåæäåíèÿ íàñàæäåíèé ìîðîçàìè â çèìíèé ïåðèîä. Â 2007 ãî-
äó, â êîíöå öâåòåíèÿ—íà÷àëå ñîçðåâàíèÿ çåìëÿíèêè (II-III äåêàäà ìàÿ—
íà÷àëî èþíÿ) àíîìàëüíî æàðêàÿ ñóõàÿ ïîãîäà ñ ìàêñèìàëüíîé ñðåäíåñó-
òî÷íîé òåìïåðàòóðîé äî 34,9 °Ñ (íà 3,6-7,7 °Ñ âûøå íîðìû) è ñðåäíåé îò-
íîñèòåëüíîé âëàæíîñòüþ 54 % íå ïîçâîëèëà ñôîðìèðîâàòü âûñîêèå ïîêà-
çàòåëè êà÷åñòâà ÿãîä çåìëÿíèêè. Â 2008 ãîäó íàðÿäó ñ âûñîêîé óðîæàéíî-
ñòüþ, ÷òî ïðîïîðöèîíàëüíî ñâÿçàíî ñî ñíèæåíèåì ñîäåðæàíèÿ ñóõèõ âå-
ùåñòâ è ñàõàðîâ, ÿãîäû íàêîïèëè áîëüøîå êîëè÷åñòâî âèòàìèíîâ (ó ñîðòà 
Ìàðìîëàäà ïî âèòàìèíó Ñ 83,1 ìã/100 ã), òàê êàê ñîçðåâàíèå ïðîõîäèëî â 
áîëåå áëàãîïðèÿòíûõ ïîãîäíûõ óñëîâèÿõ (ñðåäíåñóòî÷íàÿ òåìïåðàòóðà 16,3-
21,5 °Ñ è îòíîñèòåëüíàÿ âëàæíîñòü 67 %). Â 2010 ãîäó, êàê è â 2007 ãîäó, 
æàðêàÿ ñóõàÿ ïîãîäà êîíöà ìàÿ—íà÷àëà èþíÿ ñ ìàêñèìàëüíîé ñðåäíåñó-
òî÷íîé òåìïåðàòóðîé 30,6 °Ñ è îòíîñèòåëüíîé âëàæíîñòüþ 58 % îòðèöà-
òåëüíî ñêàçàëàñü íà ñîäåðæàíèè áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âåùåñòâ â ÿãîäàõ 
çåìëÿíèêè: ïî âèòàìèíó Ñ è ïîëèôåíîëàì ïîêàçàòåëè ñíèçèëèñü íà 2-8 %.  

Äëÿ ïîâûøåíèÿ óñòîé÷èâîñòè ðàñòåíèé ê ïîãîäíîìó ñòðåññó ïðîâî-
äèëè íåêîðíåâûå îáðàáîòêè ïðåïàðàòàìè íîâîãî ïîêîëåíèÿ, âûáîð êîòî-
ðûõ áûë îáóñëîâëåí èõ àäàïòîãåííûì è èììóíîñòèìóëèðóþùèì äåéñòâè-
åì íà ðàñòåíèÿ. Óñòàíîâëåíî, ÷òî íåêîðíåâûå ïîäêîðìêè ìèíåðàëüíûìè 
óäîáðåíèÿìè, ïðîâåäåííûå ïî ôàçàì ðàçâèòèÿ ðàñòåíèé, ñïîñîáñòâîâàëè 
ñíèæåíèþ íåãàòèâíûõ äåéñòâèé ýêñòðåìàëüíûõ ïîãîäíûõ óñëîâèé, îáåñ-
ïå÷èâàÿ ïîâûøåíèå êà÷åñòâà ÿãîä çåìëÿíèêè (òàáë. 1).  

Ðèñ. 1. Ñóììû çíà÷åíèé ñðåäíèõ òåìïåðàòóð ( ) è ñðåäíåé 
âëàæíîñòè ( ) çà ïåðèîä îò íà÷àëà öâåòåíèÿ äî íà÷àëà ñîçðå-
âàíèÿ ÿãîä çåìëÿíèêè (24 àïðåëÿ-25 ìàÿ) ïî ãîäàì íàáëþäåíèÿ
(ÎÏÕ «Öåíòðàëüíîå», ã. Êðàñíîäàð). 
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1. Îñíîâíûå ïîêàçàòåëè êà÷åñòâà ÿãîä ó ðàçíûõ ñîðòîâ çåìëÿíèêè (Fragaria 
ananassa) ïðè íåêîðíåâûõ ïîäêîðìêàõ ñ èñïîëüçîâàíèåì ìèíåðàëüíûõ è áèî-
ëîãè÷åñêè àêòèâíûõ ïðåïàðàòîâ (ÎÏÕ «Öåíòðàëüíîå», ã. Êðàñíîäàð, ñðåä-
íåå çà 2006-2007 ãîäû) 

Âàðèàíò 1 2 3 4 5 6 7 8 
Ñ î ð ò  Ê ë å ð è  

Êîíòðîëü 11,8 8,6 6,6 0,61 10,8 61,7 76,3 69,0 
ÃÓÌÈ 20Ê 12,2 8,3 6,3 0,69 9,0 61,7 78,2 69,0 
Ìèâàë-àãðî + ÃÓÌÈ 20Ê 12,5 9,4 7,1 0,70 10,1 64,0 84,3 77,6 

ÍÑÐ05 0,47 0,77 0,55 0,07 1,20 1,80 5,70 6,70
Ñ î ð ò  À ð î ç à  

Êîíòðîëü 11,0 10,2 7,7 0,59 13,0 62,4 90,6 77,6 
ÃÓÌÈ 20Ê 11,4 10,6 8,0 0,68 11,8 63,8 100,8 72,2 
Ìèâàë-àãðî + ÃÓÌÈ 20Ê 12,0 10,9 8,2 0,67 12,2 69,9 109,8 80,4 

ÍÑÐ05 0,68 0,08 0,34 0,08 0,83 5,40 13,00 5,60
Ñ î ð ò  Ì à ð ì î ë à ä à  

Êîíòðîëü 15,8 7,7 5,8 0,62 9,4 53,3 70,6 73,1 
ÃÓÌÈ 20 Ê 16,4 7,8 5,9 0,62 9,4 55,7 79,0 77,6 
Ìèâàë-àãðî + ÃÓÌÈ 20Ê 16,6 8,5 6,4 0,69 9,3 59,6 84,2 80,2 

ÍÑÐ05 0,57 0,59 0,43 0,06 0,20 4,30 9,30 4,90
Ï ð è ì å ÷ à í è å. 1 — ìàññà ÿãîäû, ã; 2 — ñóõèå âåùåñòâà, %; 3 — ñóììà ñàõàðîâ, %; 4 — îáùàÿ êèñëîò-
íîñòü, %; 5 — ñàõàðîêèñëîòíûé èíäåêñ; 6 — âèòàìèí Ñ, ìã/100 ã; 7 — êàòåõèíû, ìã/100 ã; 8 — àíòîöè-
àíû, ìã/ 100 ã. Îïèñàíèå ñõåì îïûòà è ïðåïàðàòîâ ñì. â ðàçäåëå «Ìåòîäèêà».  

 

Ïðè 3-êðàòíûõ íåêîðíåâûõ îáðàáîòêàõ ïðåïàðàòîì ÃÓÌÈ 20Ê âõî-
äÿùèå â åãî ñîñòàâ ñîëè ãóìèíîâûõ êèñëîò îêàçûâàëè çàùèòíîå äåéñòâèå 
îò âíåøíèõ ñòðåññîâûõ ôàêòîðîâ. Ñîãëàñíî ïðîâîäèìûì ôèðìîé-ðàçðà-
áîò÷èêîì àïðîáàöèÿì, ýôôåêò ñîïðÿæåí òàêæå ñ îïòèìèçàöèåé íàáîðà 
áèîãåííûõ ìèêðîýëåìåíòîâ, ïîçâîëÿþùèõ óñèëèòü èììóíî- è ðîñòñòèìó-
ëÿöèþ, à òàêæå áèîñèíòåç áèîëîãè÷åñêè öåííûõ âåùåñòâ, ïîâûøàþùèõ 
êà÷åñòâî ÿãîä çåìëÿíèêè. Áëàãîäàðÿ ñáàëàíñèðîâàííîìó ñî÷åòàíèþ áèîëî-
ãè÷åñêè àêòèâíûõ êîìïîíåíòîâ áèîñòèìóëÿòîð ìèâàë-àãðî ñïîñîáñòâóåò 
àêòèâèçàöèè àíòèîêñèäàíòíîãî êîìïëåêñà, ÷òî ïîâûøàåò èììóíèòåò ðàñ-
òåíèé è èõ âûíîñëèâîñòü â óñëîâèÿõ áèîòè÷åñêèõ è àáèîòè÷åñêèõ ñòðåñ-
ñîâ, âûçâàííûõ íåáëàãîïðèÿòíûìè ïîãîäíûìè óñëîâèÿìè (24, 25).  

Ïðè ïðèìåíåíèè ïåðå-
÷èñëåííûõ ïðåïàðàòîâ â âè-
äå íåêîðíåâûõ ïîäêîðìîê íà 
ïëîäîíîñÿùèõ íàñàæäåíèÿõ çåì-
ëÿíèêè ñîðòîâ Êëåðè, Àðîçà, 
Ìàðìîëàäà, âûðàùåííûõ íà 
ãðÿäàõ ñ ìóëü÷èðîâàíèåì ïî÷-
âû ÷åðíîé ïåðôîðèðîâàííîé 
ïëåíêîé è êàïåëüíûì îðîøå-
íèåì, îòìå÷àëàñü îáùàÿ çàêî-
íîìåðíîñòü — óâåëè÷åíèå ìàñ-
ñû ÿãîä ïî ñðàâíåíèþ ñ êîí-
òðîëåì â ñðåäíåì íà 0,7-1,0 ã, 
÷òî óëó÷øàåò òîâàðíûå êà÷å-
ñòâà è â èòîãå ïîëîæèòåëüíî 

âëèÿåò íà óðîæàéíîñòü. Èññëåäîâàíèÿ ïîêàçàëè, ÷òî ñîâìåñòíîå èñïîëü-
çîâàíèå áèîñòèìóëÿòîðà ìèâàë-àãðî è ìèíåðàëüíîãî óäîáðåíèÿ ÃÓÌÈ 20Ê 
ïîçâîëèëî óëó÷øèòü êà÷åñòâî ÿãîä ïî ñîäåðæàíèþ ñóõèõ âåùåñòâ è ñàõàðîâ 
íà 7-10 %. Òàêæå âîçðîñëî ñîäåðæàíèå îðãàíè÷åñêèõ êèñëîò (äî 15 %) è âè-
òàìèíà Ñ (íà 9-14 %) ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì (ðèñ. 2).   

Àíàëîãè÷íóþ çàêîíîìåðíîñòü îòìå÷àëè ïî íàêîïëåíèþ Ð-àêòèâíûõ 
âåùåñòâ: ñîäåðæàíèå êàòåõèíîâ â ÿãîäàõ ó âñåõ ñîðòîâ ïðè îáðàáîòêàõ áû-
ëî âûøå (ìàêñèìàëüíîå — ó ñîðòà Àðîçà, 109,8 ìã/100 ã). Ñîâìåñòíîå èñ-

Ðèñ. 2. Èçìåíåíèå ñîäåðæàíèÿ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ 
âåùåñòâ â ÿãîäàõ çåìëÿíèêè (Fragaria ananassa) ñîðòà 
Àðîçà ïðè íåêîðíåâûõ ïîäêîðìêàõ ñ èñïîëüçîâàíèåì 
ìèíåðàëüíûõ è áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ ïðåïàðàòîâ 
(ÎÏÕ «Öåíòðàëüíîå», ã. Êðàñíîäàð, ñðåäíåå çà 2006-
2007 ãîäû). Îïèñàíèå ñõåì îïûòà è ïðåïàðàòîâ ñì. â 
ðàçäåëå «Ìåòîäèêà». 
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ïîëüçîâàíèå ïðåïàðàòîâ ìèâàë-àãðî è ÃÓÌÈ 20Ê òàêæå óñèëèâàëî îêðà-
ñêó ÿãîä, ÷òî ïîäòâåðäèëè äàííûå ïî íàêîïëåíèþ àíòîöèàíîâ, ïðåâû-
øàþùåìó êîíòðîëüíûå ïîêàçàòåëè íà 3-12 %.  

Ðåàêöèÿ ñîðòîâ íà ïðîâåäåííûå îáðàáîòêè ðàçëè÷àëàñü. Ïðèìåíå-
íèå áèîñòèìóëÿòîðà ðîñòà ìèâàë-àãðî â êîìïëåêñå ñ ãóìèíîâûìè óäîáðå-
íèÿìè ÃÓÌÈ 20Ê íà ïîñàäêàõ ñîðòà Àðîçà â íàèáîëüøåé ñòåïåíè óñèëè-
âàëî àññèìèëÿöèþ ðàñòâîðèìûõ ñóõèõ âåùåñòâ, ñàõàðîâ, êèñëîò, Ð-àêòèâ-
íûõ ïîëèôåíîëîâ.   

Êàê ñëåäóåò èç õàðàêòåðèñòèêè ïðåïàðàòîâ íîâîãî ïîêîëåíèÿ, ðàñ-
òèòåëüíûé ñòèìóëÿòîð Stimolante 66f àêòèâèçèðóåò ôóíêöèè ìåòàáîëèçìà, 
ïîìîãàåò ïðåîäîëåòü ôàçû ñòðåññà, êîòîðûå íàñòóïàþò â ðåçóëüòàòå òåìïå-
ðàòóðíûõ ýêñòðåìóìîâ è íåäîñòàòêå âëàãè, à àêòèâàòîð ðîñòà íà áàçå ìèê-
ðîýëåìåíòîâ Alga mix B Mg óñêîðÿåò àññèìèëÿöèþ ïèòàòåëüíûõ âåùåñòâ, 
÷òî ïîäòâåðäèëè è ïîëó÷åííûå íàìè ðåçóëüòàòû ïî ôîðìèðîâàíèþ óðîæàÿ 
ó ñîðòîâ (òàáë. 2). Òàê, áûëî óñòàíîâëåíî, ÷òî 3 ïðîâåäåííûå íåêîðíåâûå 
ïîäêîðìêè ïðåïàðàòîì Stimolante 66f (â ôàçû âûäâèæåíèÿ öâåòîíîñîâ, 
íà÷àëà öâåòåíèÿ è ñîçðåâàíèÿ ÿãîä), à òàêæå åãî ñîâìåñòíîå ïðèìåíåíèå ñ 
àêòèâàòîðîì ðîñòà Alga mix B Mg ñïîñîáñòâîâàëè ïîâûøåíèþ óñòîé÷èâî-
ñòè ðàñòåíèé çåìëÿíèêè ê ïîçäíåâåñåííèì çàìîðîçêàì, êîòîðûå îòìå÷à-
ëèñü â 2009 ãîäó. Òàê, âàðèàíòå ñ êîìïëåêñíûì ïðèìåíåíèåì ïðåïàðàòîâ 
Stimolante 66f è Alga mix B Mg íà ñîðòå Ìàðìîëàäà, âûðàùåííîì ïî èíòåí-
ñèâíîé òåõíîëîãèè (êàïåëüíîå îðîøåíèå, ìóëü÷èðîâàíèå), ÷èñëî öâåòîíî-
ñîâ ïðåâûøàëî êîíòðîëü íà 9,1 %, ÷èñëî ðàçâèâøèõñÿ ÿãîä — íà 18,5 % 
ïðè óâåëè÷åíèè ñðåäíåé ìàññû ÿãîä íà 1,7 ã, ÷òî ïîçâîëèëî ïîëó÷èòü óðî-
æàéíîñòü âûøå êîíòðîëüíîé íà 9,1 ò/ãà.  

2. Ôîðìèðîâàíèå óðîæàÿ ÿãîä ó ðàçíûõ ñîðòîâ çåìëÿíèêè (Fragaria ananassa)
ïðè íåêîðíåâûõ ïîäêîðìêàõ ñ èñïîëüçîâàíèåì áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ ïðåïà-
ðàòîâ (ÎÏÕ «Öåíòðàëüíîå», ã. Êðàñíîäàð, ñðåäíåå çà 2009-2010 ãîäû) 

×èñëî íà 1 ïîãîííûé ì (ïì), øò. Ìàññà ÿãîä Óðîæàéíîñòü 
Âàðèàíò 

öâåòîíîñîâ 
ðàçâèâøèõñÿ 
ÿãîä 

ñðåäíÿÿ, 
ã/øò. 

ñ 1 ïîãîí-
íîãî ì, êã

ò/ãà ê êîíòðîëþ

Ñ î ð ò  Ì à ð ì î ë à ä à  
Êîíòðîëü 131 365 7,3 2,648 17,0  
Stimolante 66f 152 452 8,3 3,728 24,0 +7,0 
Stimolante 66f + Alga mix B Mg 144 448 9,0 4,036 26,1 +9,1 

ÍÑÐ05 14,4 66,9 1,3 0,99 6,6  
Ñ î ð ò  À ð î ç à  

Êîíòðîëü 59 230 9,0 2,020 13,0  
Stimolante 66f 72 212 11,2 2,175 14,0 +1,0 
Stimolante 66f + Alga mix B Mg 102 347 9,5 3,296 20,4 +7,4 

ÍÑÐ05 30,0 99,9 1,8 0,95 5,5  
Ï ð è ì å ÷ à í è å. Îïèñàíèå ñõåì îïûòà è ïðåïàðàòîâ ñì. â ðàçäåëå «Ìåòîäèêà». 

 

Îòìå÷àëîñü òàêæå ïîâûøåíèå óñòîé÷èâîñòè ðàñòåíèé â îïûòíûõ 
âàðèàíòàõ ê æàðå è çàñóõå (îíè áûëè îñîáåííî âûðàæåíû â ïåðèîä III äå-
êàäû ìàÿ—I äåêàäû èþíÿ 2010 ãîäà), ÷òî ïîçâîëèëî óëó÷øèòü êà÷åñòâî 
ÿãîä çåìëÿíèêè êàê ïî ìàññå, òàê è ïî õèìè÷åñêîìó ñîñòàâó (òàáë. 3). Ïðè 
ýòîì âûÿâëåíà ñîðòîâàÿ ðåàêöèÿ íà ïðîâåäåííûå íåêîðíåâûå îáðàáîòêè. 
Â âàðèàíòå ñ ñîâìåñòíûì èñïîëüçîâàíèåì ïðåïàðàòîâ Alga mix B Mg è 
Stimolante 66f íà ñîðòå Àðîçà ñî ñðåäíèì ñðîêîì ñîçðåâàíèÿ íàðÿäó ñ óâå-
ëè÷åíèåì ìàññû ÿãîä ñíèæàëàñü èõ ñàõàðèñòîñòü è êèñëîòíîñòü ïðè îäíîâðå-
ìåííîì çíà÷èòåëüíîì ïîâûøåíèè ñîäåðæàíèÿ áèîëîãè÷åñêè àêòèâíûõ âå-
ùåñòâ ïî ñðàâíåíèþ ñ êîíòðîëåì. Íàïðîòèâ, ó áîëåå óðîæàéíîãî ñðåäíåðàí-
íåãî ñîðòà Ìàðìîëàäà ïðè àíàëîãè÷íûõ îáðàáîòêàõ â ÿãîäàõ íàêàïëèâàëîñü 
áîëüøå ñóõèõ âåùåñòâ (9,0 %) è ñàõàðîâ (6,8 %), ïîâûøàëîñü ñîäåðæàíèå êè-
ñëîò (1,0 %), íî çàìåäëÿëñÿ ñèíòåç âèòàìèíà Ñ è Ð-àêòèâíûõ âåùåñòâ.  
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3. Îñíîâíûå ïîêàçàòåëè êà÷åñòâà ÿãîä ó ðàçíûõ ñîðòîâ çåìëÿíèêè (Fragaria 
ananassa) ïðè íåêîðíåâûõ ïîäêîðìêàõ ñ èñïîëüçîâàíèåì áèîëîãè÷åñêè àê-
òèâíûõ ïðåïàðàòîâ (ÎÏÕ «Öåíòðàëüíîå», ã. Êðàñíîäàð, ñðåäíåå çà 2009-
2010 ãîä) 

Âàðèàíò 1 2 3 4 5 6 7 
Ñ î ð ò  À ð î ç à  

Êîíòðîëü 7,6 5,7 0,91 6,3 59,0 106,0 60,0 
Stimolante 66f 6,8 5,1 0,95 5,4 63,4 103,0 69,5 
Alga mix B Mg + Stimolante 66f 6,4 4,8 0,84 5,7 65,4 109,8 66,8 

ÍÑÐ05 0,80 0,62 0,04 0,62 4,40 4,60 6,60 
Ñ î ð ò  Ì à ð ì î ë à ä à  

Êîíòðîëü  8,8 6,6 0,98 6,9 72,2  97,8 68,9 
Stimolante 66f 7,3 5,6 1,12 4,9 73,6 97,8 69,5 
Alga mix B Mg + Stimolante 66f 9,0 6,8 1,00 6,7 60,0 79,0 61,3 

ÍÑÐ05 1,20 0,90 0,09 1,50 14,00 14,20 6,20 
Ï ð è ì å ÷ à í è å. 1 — ñóõèå âåùåñòâà, %; 2 — ñóììà ñàõàðîâ, %; 3 — îáùàÿ êèñëîòíîñòü, %; 4 — ñàõàðî-
êèñëîòíûé èíäåêñ; 5 — âèòàìèí Ñ, ìã/100 ã; 6 — êàòåõèíû, ìã/100 ã; 7 — àíòîöèàíû, ìã/ 100 ã. Îïèñàíèå 
ñõåì îïûòà è ïðåïàðàòîâ ñì. â ðàçäåëå «Ìåòîäèêà». 

 

Òàêèì îáðàçîì, ïðèìåíåíèå íåêîðíåâûõ ïîäêîðìîê êîìïëåêñîì 
ìèíåðàëüíûõ óäîáðåíèé è ðåãóëÿòîðîâ ðîñòà â ðàçíûå ôàçû âåãåòàöèè 
çåìëÿíèêè óñèëèâàåò óñòîé÷èâîñòü ðàñòåíèé ê ïîãîäíûì ñòðåññàì, ñïî-
ñîáñòâóåò ñòèìóëÿöèè çàùèòíûõ ñèë, îáåñïå÷èâàåò óâåëè÷åíèå óðîæàéíî-
ñòè íà 32-46 %, óëó÷øåíèå òîâàðíûõ êà÷åñòâ ÿãîä íà 9-23 %, ïîâûøàåò èõ 
ïèùåâóþ è ëå÷åáíóþ öåííîñòü íà 6-19 %, à òàêæå ýôôåêòèâíîñòü âîçäå-
ëûâàíèÿ ýòîé êóëüòóðû â óñëîâèÿõ þãà Ðîññèè. 
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A b s t r a c t  
 

In formation of fruit quality, an application of bio-stimulants that can protect plants 
against external unfavorable factors and regulate specifically the plant growth, development and 
metabolism, is prospective, enabling full realization of the varietal potency. In this paper, the data 
are summarized on studying influence of meteorological conditions of the growing season and the 
growing factors on the yield and quality of strawberries grown in the southern Russia in 2006-2010. 
There are reported the results of using GUMI 20K fertilizer and growth regulators Mival-Agro, 
Stimolante 66f, Alga mix B Mg at the phases of stem extension, early flowering and ripening of 
berries to control yield formation and chemical composition of strawberries under extreme weather 
conditions. Due to application of tested preparations, in the varieties Cleary, Arosa, Marmolada the 
weight of a berry was by 0.7-2.2 g higher as compared to the control. That improves trade quality 
and ultimately has a positive effect on productivity. Joint use of growth regulators Mival-Agro and 
fertilizer GUMI 20K improves the quality according to the content of dry matter and sugars (by 
7-10 %), organic acids (by 10-15 %), vitamin C (by 9-14 %), and P-active substances (by 3-12 %). 
It was found out that the use of growth regulators Stimolante 66f and Alga mix B Mg on the 
Marmolada plants contribute to increased resistance to late spring frosts occurred in 2009. The num-
ber of flowers exceeded the control by 9.1 %, and the number of berries was higher by 18.5 % with 
an average weight of a berry increased by 1.7 g. The berries also accumulated more soluble dry 
matters (9.0 %) and sugars (6.8 %), their acid content increased (1.0 %), but the synthesis of 
vitamin C and P-active substances slowed. A response of varieties to the treatments differed. In 
Arosa variety the similar treatments resulted in decrease of sugar content and acidity, but the 
concentration of biologically active substances increased as compared to the control. Thus, the 
application of fertilizers together with growth stimulants can reduce the impact of stresses, improving 
productivity, fruit quality and content of biologically active substances in strawberries. 

 

Keywords: strawberry varieties, foliar feeding, productivity, product quality, biologically 
active substances. 


